
THAILÄNDSK MENY // THAI MENU 
        Förrätter //Starters 

 
T1. Satay Goong(Tigerräkor på spett serveras med jordnötssås)  4st.................................80:- 

T2. Satay Gai(Kycklingfilé på spett serveras med jordnötssås)   3st................................70:- 

T3. Tom kha phak veggie(Soppa med blandade grönsaker,kokosmjölk) ...........................75:- 
 

Varmrätter // Main Courses 
 

T6. Tom Yam Goong........................ ........................................................................ ............178:- 
(Stark soppa med tigerräkor,limejuice,chilipasta,champinjoner) 

T7. Tom Kha Gai....................................................................................................................150:- 
(Soppa med kycklingfilé,kokosmjölk,limejuice,färsk chili,champinjoner) 

T8. Gapraovv Bangkok Gai.................................................................................... ................140:- 
(Wokad kycklinfilé, med färsk chili vitlök stark basilika) 

T9. Gapraovv Bangkok Neua................................................................................ .................155:- 
(Wokad biff med färsk chili vitlök stark basilika) 

T10. Gapraovv Bangkok Moo......................................................................... .......................140:- 
(Wokad fläsk med färsk chili vitlök stark basilika) 

T11. Gapraovv Bangkok Prahmerk........................................................................................150:- 
(Wokad bläckfisk med färsk chili vitlök stark basilika) 

T12. Himlaya wok Gai. .............................................................................................. ...........155:- 
(Wokad kycklingfilé med cashewnötter,grönsaker,toppad med torkad chili) 

T13. Himlaya wok Goong...  ...................................................................................... .........178:- 
(Wokad tigerräkor med cashewnötter,grönsaker,toppad med torkad chili) 

T14. Grön curry Neua.................................................................................................. ......... 155:- 
     (Biff, grön curry, kokosmjölk, bambuskott,grönsaker,basilika,limeblad) 

T15. Red curry Gai........... ......................................................................................... ........... 150:- 
 (kycklingfilé, röd curry, kokosmjölk, bambuskott,grönsaker,basilika,limeblad) 

T16. Röd curry Goong...........................................................................................................178:- 
     (Tigerräkor, röd curry, kokosmjölk, bambuskott,grönsaker,basilika,limeblad). 

T17. Phad Thai Gai ................................................................................................... ........... 140:- 
(Wokad risnudlar med kycklingfilé i speciell hemgjord sås, krossade jordnötter) 

T18. Phad Thai Goong ......................................................................... ...............................178:- 
(Wokad risnudlar med  tigerräkor i speciell hemgjord sås,  krossade jordnötter) 

T19. Pad Taley Bai Graphak………………………………………………………………..198:- 
(Stekta tigerräkor,musslor & bläckfisk med chili,vitlök, sötbasilika,grönsaker) 

T20. Gang Phed  Phak.... ............................................................................................... ......150:- 
(Blandade grönsaker och tofu i currysås,kokosmjölk,sötbasilika)  

T21. Paneang curry  kai.............................................................................................. ..........150:- 
(Kycklinfilé i paneang currysås, kokosmjölk, grönsaker) 

T22. Satay Gai(Kycklingfilé på spett serveras med jordnötssås)  6st..................................140:- 

T23. Satay Goong(Tigerräkor på spett serveras med jordnötssås)  8st ...............................178:- 
 

KINESISKA MENY // CHINESE MENU 
                 VARM-FÖRRÄTTER//WARM-APPETIZER     
                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

1.  VÅRRULLE(fläsk med grönsaker).................................... ...........................................65:- 

2.  MINI VÅRRULLAR (grönsaker 6 -ST)……………….....….....……….…...…......….65:- 

3.  PEKING SOPPA-EN MYCKET VÄLKRYDDAD SOPPA...... ....... . ........................ 65:- 

4.  KYCKLING & MAJSSOPPA............................................................................ ........... 65:- 

5.  GRÖNSAKSSOPPA....................................................................................... .............. .65:- 

6.  RÄKCHIPS(Prawn crackers)........................................................................ .................45:- 
  

 

SPECIAL MAT // SPECIAL 
 

    10,  WOKAD  OXFILÉ MED ORIGINAL SZECHUAN  PEPPAR…………………......208:- 
11.  JIAO ZI   (12 ST) ............................................................................. ........….................145:- 
12.  JÄRNPLATTA OXFILÉ MED KINESISKA SVAMP & VITTLÖK SÅS. ...................198:- 
13.  JÄRNPLATTA OXFILÉ MED SVARTPEPPAR & HAOSINSÅS............ ......... .........208:- 
14.  JÄRNPLATTA OXFILÉ MED GRÖNSAKER I ZECHUAN-VIS ............  ...... .........208:- 
15.  WOKAD OXFILÉ MED GRÖNSKER OCH KUMMIN................................................208:- 
16.  "GONG-BAO" KYCKLING  MED GRÖNSAKER.....................….............................158:- 
17.  "GONG-BAO" SCAMPI MED MED GRÖNSAKER.....................…............................188:- 
18.  "YI PIN GUO" WOKAD SKALDJUR MED GRÖNSAKER ........................................198:- 
19.  JÄRNPLATTA ANKA MED PAPRIKA VITLÖK OCH  HOISIN SÅS ... ................198:- 

       
                  SKALDJUR & FISK // PRAWNS & FISH 
  

20.  KÄRLEKS SYMFONI  ( 2 sorters scampi )...................................................................160:- 
21.  SCAMPI I INGEFÄRA & VITLÖKSKRYDDAD SÅS.................................................. 160:- 
22.  WOKAD SCAMPI & GRÖNSAKER MED CASHEW-NÖTTER..................................160:- 
23.  WOKAD SCAMPI MED BROCCOLI & VITTLÖK.......................................................160:- 
24.  FRITERADE SCAMPI MED SÖTSUR SÅS............................................... .................. 160:- 
25.  WOKAD SCAMPI I SZECHUAN-VIS (stark)          ............................................ 160:- 
26.  BLÄCKFISK MED GRÖNSAKER  I SZECHUAN-VIS (stark).... ..............................150:- 

 
                 FÅGEL // CHICKEN & DUCK 

27.  WOKAD KYCKLING MED TORKA CHIL....... .............................................................160:- 
30.  FRITERAD ANKA MED SÖTSUR SÅS..........................................................................165:- 
31.  WOKAD ANKA MED CITRON & VITLÖK SÅS...........................................................175:- 
32.  ANKA MED GRÖNSAKER I SZECHUAN-VIS (stark).. ...............................................165:- 
33.  ROSTAD ANKA MED KINESISKA SVAMP.................................................................175:- 
34.  WOKAD KYCKLING MED GRÖNSAKER OCH CASHEW-NÖTTER........................135:- 
35.  FRITERAD KYCKLING MED SÖTSURSÅS.................... .............................................135:- 
36.  KYCKLING I SZECHUAN-VIS (stark)............................................................................135:- 
37.  WOKAD KRISPIG KYCKLING MED SÖT SUR CHILI SÅS................. ................ .....165:- 
38.  WOKAD KYCKLING & BIFF OCH GRÖNSAKER.......................................................150:- 
39  WOKAD KYCKLING MED GRÖNSAKER OCH CURRYSÅS. ....................................135:- 

     
                         KÖTTRÄTTER // MEAT 
 

40.  WOKAD BIFF  MED GRÖNSAKER OCH CURRYSÅS. .. .........................................150:- 
41.  BIFF MED LÖK.......................................................................................……................ .150:- 
42.  BIFF MED GRÖNSAKER OCH OSTRONSÅS...............................................................150:- 
43.  BIFF I SZECHUAN VIS (stark). . ..................................................................... ................150:- 
44.  WOKAD BIFF MED BROCCOLI OCH VITLÖK............................................................150:- 
45.  BIFF MED CHILI ...... .......................................................................................................195:- 
46.  WOKAD BIFF MED CHAMPINJON & BAMBUSKOTT...............................................150:- 
47.  FRITERAT FLÄSKKÖTT I SÖTSURSÅS......................................................... ..............135:- 
48.  WOKAT FLÄSKKÖTT A ĹA SZCHUAN (stark)... ........................................................135:- 
49.  WOKAT FLÄSKKÖTT MED GRÖNSAKER OCH OSTRONSÅS................................135:- 
50.  WOKAD BIFF MED PURJOLÖ K…………………………………………………………………....150:- 

  
DIVERSE RÄTTER// VARIOUS DISHES 

 
51.  NASI-GORENG(kyckling, skinka)....... ............................................................................135:- 

52.  STEKT RIS MED KYCKLING OCH GRÖNSAKER..................................................... 135:- 

53.  STEKT RIS MED BIFF..................................................................................................... 145:- 

54.  STEKTA NUDLAR MED KYCKLING OCH GRÖNSAKER........................................ 135:- 

55.  STEKTA RISNUDLAR MED RÄKOR  ........................................................................ 160 

56.  STEKTA BLANDADE GRÖNSAKER.............................................................................135:- 

57.  WOKAD TO FU MED GRÖNSAKER..............................................................................135- 

58.  STEKT RIS MED ÄGG ELLER STEKT NUDLAR MED ÄGG (I stället för kokt ris.)...50:- 



 
SUSHI  MENY 
 

Förrätter 
 

A  .Liten Sashim  6 Bitar.....................................................................................................70:-   

 
Huvudrätter 

S1.  Lax sushi 8 bitar.............................................................................................................100:-   

S2.  Lax & räk sushi 8 bitar: (4 lax, 4 räkor) .......................................................................100:- 

S3.  Lax & avokado 8 bitar: (4 lax, 4 avokado) ...................................................................100:- 

S4.  Lax & tuna 8 bitar: (4 lax, 4 tofisk) ....................................................................... .......100:- 

S5.  Sashimi mix kocken spicial 30 bitar: (råfiskar) ................................................... .........275:- 

S6.  Sashimi 20 bitar ............................................................................................................170:- 

S7.  Familje sushi 30 bitar......................................................................................................310:- 

S8.  Liten sushi 9 bitar: (4 rullar, 3 lax, 1 räka, 1 tofisk) ......................................................100:- 

S9.   Mellan sushi 13 bitar: (4rullar,4lax,1 räka,1 tofisk,1 bläckfisk,1 mussla,1 avokado)..........130:- 

S10.  Stoe Sushi 15 bitar: (4rullar,4 lax,2 räkor,2 tofisk 1 bläckfisk,1 mussla,1 avokado)............160:- 

S11 . sushi 10 bitar.(4 lax, 3 räkor, 3 avokado)..........................................................................120:- 

S12. Vegetabilisk sushi 10 bitar: (5 avokado, 5 tofu, )......................  ....................................100:- 

 
Roll 

 

S13. California-(krabba, gurka, gräslök, avokado, majonäs) ...................................................100:- 

S14. Spicytuna-(tonfisk, gurka, gräslök, avocado, siracha, chili sås) .... . ........ ......................130:- 

S15.Tempura roll-(tigerräkor, gurka, gräslök, avocado, majonäs, chili sås) ....... ........ ...........140:- 

S16 .Fotomaki roll 10 bitar (gurka, avocado, lax,krabba) ......................................................100:- 

S17. Vegetabilisk roll 10 bitar (gurka, avocado, paprika.ägg, majonäs) ...............................100:- 
 

VARMRÄTTER 
S18. Yakiniku (Skivad entrecote i soya sås med sesamrön på japanisct vis.sötsmak.).............165:- 

 

DESSERTER 
 

60.  FRITERAD BANANER MED GLASS......................................................................... 6 5:- 
61.  FRITERAD ANANAS MED GLASS............................................................................ 65:- 
62.  GLASS MED CHOKLAD-SÅS......................................................................................65:- 
63.  BANANASPLITT................................................................................. ..........................75:- 

 

BARNMENY   
101. KYCKLINGSPETT MED RIS OCH JORDNÖTSSÅS(3st)...............................80:- 

102. STEKT RIS MED KYCKLING...............................................................................80:- 

103. FRITERAD KYCKLING MED SÖTSURSÅS.........................................................80:- 

104.  STEKTA NUDLAR MED KYCKLING OCH GRÖNSAKER.................................80:- 

 

 

ÖPPETTIDER: MÅN-TORS 11:00-22:00  FRE 11:00-22:30 
LÖR 12:00-22:30        SÖN 12:00-22:00 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

                    Restaurang hangchow 

 

 Drottningholmsvägen 21  11242 Stockholm 

 Tel: 08-6522874 
 

AVHÄMTNINGSLISTA 
 

KINA ERBJUDANDE (A) 
(För en person eller mer) 

THAI  ERBJUDANDE 
(För två  person eller mer) 

Förrätter:  PEKINGSOPPA eller VÅRRULLE 

Varmrätter: FRITERADE SCAMPI MED 

SÖTSURSÅS 

BIFF I SZECHUAN VIS (stark)  

Dessert:  FRITERAD BANAN  MED GLASS 

  

188:- kr/Pers 
 

Förrätter:  Soppa med blandade grönsaker 

            kokosmjölk,limejuice,Färsk chili  

Varmrätter:  Kycklingspett med jordnötssås 

Tigerräkor, röd curry kokosmjölk) 

Dessert:   FRITERAD BANAN  MED GLASS 

 

218:- kr/Pers 
 
KINA ERBJUDANDE (B) 

(För två person eller mer) 

 
 
 
FYRA SMÅ RÄTTER  

                 FÖR EN PERSON  

Förrätter:  PEKINGSOPPA eller VÅRRULLE 

Varmrätter: FRITERADE ANKA SÖTSUR SÅS 

BIFF I SZECHUAN VIS (stark) 

SCAMPI I INGEFÄRA & VITLÖKSÅS 

KYCKLING MED CASHEW-NÖTTER 

Dessert:  FRITERAD BANAN  MED GLASS 

 

 

 

 

 

KYCKLING A LA SZCHUAN (stark) 

FRITERADE SCAMPI MED SÖTSUR SÅS 

BIFF MED BAMBUSKOTT 

FRITERADE  FLÄSK MED SÖTSURSÅS 

 

160:- kr/Pers  

           208:- kr/Pers     

WWW.HANGCHOW.SE 


